
BEROX–Z HW
RO - 56HWMASZYNOWE

MYCIE NACZYŃ

GASTRO

NIEBEZPIECZEŃSTWO

PRZEZNACZENIE: Koncentrat do maszynowego mycia naczyń w zmywarkach gastronomicznych 
i przemysłowych. Przeznaczony do mycia szkła, sztućców, naczyń z porcelany. Wymaga 
automatycznego dozowania.
SPOSÓB UŻYCIA: 2,8-3,6 ml/ 1 l wody, w zależności od przygotowania wstępnego naczyń i twardości 
wody.
ZAWIERA: wodorotlenek potasu, wodorotlenek sodu.
Skład zgodny z rozporządzeniem (WE) nr 648/2004 z późniejszymi zmianami: <5 % fosfoniany, <5 % 
anionowe środki powierzchniowo czynne, <5 % polikarboksylany
Przechowywać w temperaturze od 5°C do 35°C. Chronić przed mrozem i bezpośrednim 
nasłonecznieniem.
Data produkcji jest jednocześnie numerem partii- znajduje się na opakowaniu. 
Termin trwałości: 2 lata od daty produkcji.

H314 Powoduje poważne oparzenia skóry oraz uszkodzenia oczu.
P102 Chronić przed dziećmi. P280 Stosować rękawice ochronne/odzież ochronną/ochronę 
oczu/ochronę twarzy. P301+P330+P331 W PRZYPADKU POŁKNIĘCIA: wypłukać usta. NIE wywoływać 
wymiotów. P303+P361+P353 W PRZYPADKU KONTAKTU ZE SKÓRĄ (lub z włosami): Natychmiast 
zdjąć całą zanieczyszczoną odzież. Spłukać skórę pod strumieniem wody lub prysznicem. 
P305+P351+P338 W PRZYPADKU DOSTANIA SIĘ DO OCZU: Ostrożnie płukać wodą przez kilka minut. 
Wyjąć soczewki kontaktowe, jeżeli są i można je łatwo usunąć. Nadal płukać. P310 Natychmiast 
skontaktować się z lekarzem. P405 Przechowywać pod zamknięciem. P501 Zawartość/pojemnik 
usuwać do autoryzowanego punktu utylizacji odpadów lub zwrócić dostawcy.

UFI: 0910-J052-U00W-RVV9

1 l       5 l    
10 l     25 l

Producent:
ROYAL Sp. z o.o.
Ul. Konopnickiej 7
11-320 Jeziorany, Polska
Tel. + 48 89 7181472
biuro@royal.info.pl
www.royal.info.pl


